
 

 

N° 11/ Février 2024 L e  j o u r n a l  d e  r é f é r e n c e  d e s  f a m i l l e s  

 
 

« A nouvel an, nouvel élan ! » 

 
 

La Gazette 
LA HALTE VINCENT 

 
C’est une équipe de bénévoles présentes les jours de 
parloirs à l’accueil des familles de la Maison d’Arrêt de 

Luynes Aix en Provence. 
Ces bénévoles vous apportent leur aide, vous 
renseignent, sont là pour vous écouter et vous apporter 
leur soutien.  

 

 JOURNEES NATIONALES 

« PRISON » 
 

15 au 18 novembre 2023 

Galerie du centre commercial 

du Jas de Bouffan 

à Aix-en-Provence 

 Cellule témoin installé par le GLCP (groupement 
local de concertation prison, collectif d’associations 
et aumôneries) 

Un certain nombre de personnes ont découvert ce 

que représentait le milieu carcéral. Certains ont été 

étonnés par l’agencement de la cellule. 

 

 

PRIX GONCOURT DES DETENUS 

2023 

Pour la deuxième année consécutive 

l’administration pénitentiaire et le Centre 

national du livre ont organisé le prix 

Goncourt des détenus.  

 Il répond à l’engagement des Ministères de la 

Justice et de la culture de renforcer l’accès de la 

population pénale à la culture et à la lecture. Après 

3 mois d’échanges autour des livres sélectionnés, 

un jury de 10 personnes détenues a décerné le 

prix à Mokhtar AMOUDI pour son livre « les 

conditions idéales » (immersion dans l’enfance et 

l’adolescence d’un garçon qui veut s’extraire de son milieu). 

 

 

 
 

 

❖ Un lieu d’accueil pour les adolescents et leurs parents si besoin est  

❖ Un lieu de prise en charge de la souffrance psychologique, physique ou sociale 
❖ Un lieu d’accueil pour les adolescents harcelés (toutes sortes d’harcèlement) 

 

Les jeunes de 11 à 18 ans, leurs familles également si cela est nécessaire, y sont reçus avec ou sans 
rendez-vous.  
 

Des psychologues, des éducateurs, des assistants sociaux sont présents pour leur apporter leur aide, 

les prendre en charge en leur assurant un suivi individuel ou familial.  

 

 

M D A (Maison Départementale de l’Adolescent) 
12 rue Saint Adrien 

13008 Marseille 

Tel : 04 13 31 63 40 
www.departement13.fr  
 mda@departement13.fr 

 

 

http://www.departement13.fr/
mailto:mda@departement13.fr


 

 

 

Oreillettes cuites au four (pour 6 personnes)  

 

 

            
 

le Carnaval est annoncé le 13 février 

 

A vos déguisements ! A vos maquillages ! 

 

 
HALTE VINCENT 

Bureau Luynes 2 : 04 42 97 05 76 
Portable : 07 86 96 56 92 

Mail : halte.vincent.aix@gmail.com 
 
LA RECAMPADO (méditation 

familiale) 
04 42 20 47 09 

 
DEFENSEUR DES DROITS 
Luynes 1 :  04 42 91 93 95 

Luynes 2 :  04 42 12 67 15 
 

L’UFRAMA  

(Union Nationale des Fédérations 

Régionales des Associations des 

Maisons d’Accueil des Familles et 

proches de personnes incarcérées). 

Gardercontact.fr 
 

TAXI 
04 42 27 71 11 

 

 
 
 
 

La ludothèque c’est parti !  

Les enfants viennent d’eux-mêmes réclamer des jeux ou jouets qu’ils emportent le temps du parloir.  

Nous allons compléter certains jeux et augmenter le nombre pour avoir plus de choix.  

 200g farine 

  100g crème 

fraiche 

 100g beurre 

 1 jaune d’œuf 

  1cuil à c d’eau 

 1pincée de sel 
 

 

Voulez-vous voir des traces de dinosaures ? 

des œufs de dinosaures ? 

quelle taille ils ont ? 

Qu’elle est leur couleur ? 

et tant d’autres questions que vous vous posez ! 

Vous trouverez les réponses à tout ceci en allant voir  

cette exposition sur ces animaux 

 

21 bis cours Mirabeau 13100 – Aix- en- Provence 

Du mercredi au dimanche de 11h30 à 18h30 

Entrée libre et gratuite 

Verser la farine dans un grand saladier. Creusez un puits, versez l’ensemble des 

ingrédients Pétrissez la pâte pendant plusieurs minutes jusqu’à obtention d’une boule 

souple. Laissez reposer 6 heures. 

Préchauffez le four à 160°. Etalez très finement la pâte sur un plan de travail fariné.  

Découpez des oreillettes à l’aide d’un emporte-pièce rectangulaire. 

Disposez les oreillettes sur une plaque recouverte de papier cuisson. Enfournez 10 

à 15mn afin qu’elles soient légèrement dorées.  

Bonne dégustation ! 

 

Bonne dégustation 

 

mailto:halte.vincent.aix@gmail.com

